Jaffiinierte Vorspeisen und

Zaziki a la ,,Kleiner Grieche*

Neues Rezept! Cremig fein gerlihrter Hausmacher-Joghurt mit knackigen kleinen
Gurkenstiickchen. Durch den beriihmten Hauch ,Knobi” und unserem neuen Rezept
wird das Ganze zu einer Kostlichkeit.

Knoblauchbrot

Unsere feinen Fladenbrotscheiben, reichlich mit einer raffnierten Mischung aus Tomatenwiirfeln,

,Knobi”, Olivendl, feingehackten Zwiebelchen und griechischen Krautern.

Extra zur Auswahl: 1) Gegrillter Garnelenspiefs

2) Suvlakispiefs vom Grill
3) Geflligelspiefschen im Sesammantel

Tarama-Creme mit gebackenen Calamari

Cremig und einmalig im Geschmack , die Delikatessencreme”. Creme aus speziell dafiir
gerduchertem Kaviar von Edelfischen. Dazu zwei gebackene Calamari mit Lemon-OL.

Frische Sardellen aus der Pfanne

Eigentlich ganz einfach nur mit etwas Zitrone und Knoblauch. Das Mittelmeer ruft -
sehen Sie den Sandstrand?

Gegrillter griiner Spargelsalat

Ein Wunder der Natur, mit dem richtigen Dressing und der leckeren Marinade. Einfach super!
Manche fragen sich sogar, wie wir so viel Geschmack in so diinne Stabchen hinein kriegen?

Extra zur Auswahl: 1) Gegrillter Garnelenspief
2) Suvlakispiefs vom Grill
3) Gefliigelspiefschen im Sesammantel

Halloumi vom Grill
Der zypriotischer Kase saftig gegrillt mit frischen Tomaten

Grline Peperoni vom Grill
Abgeschmeckt mit Knoblauch & Olivenél

..unsere Saganaki-Vielfalt

Saganaki klassisch mit Tomaten und Peperoni

Dazu verwenden wir nur allerbesten original griechischen Fetakase, wickeln ihn zusammen mit

Tomatenscheiben, etwas frischer Butter und Krautern in Alufolie und grillen ihn bis er aromatisch

und heifd ist!

Saganaki in der Sesamkruste mit unserem Honig-Ouzo-Dip

Saganaki gebacken in der goldbraunen Backkruste

€ 5,90

€ 5,50

€9,50
€8,50
€ 5,50

€ 9,50

€ 9,50

€ 10,50

€ 8,50
€7,50
€ 5,50

€ 8,90

€ 6,90

€9,30

€ 10,50

€ 8,50



gelungene Kombinationen!

Gourmetteller

Hier konnen Sie nach Herzenslust schlemmen wie ein Kénig! Und darauf kénnen Sie sich freuen:
Leckeres Zaziki, raffiniert gewlrzte Fetakasecreme, fein gerlihrte Tarama-Creme,

unser viel gelobter Auberginensalat, gefiillte Paprika aus Florina und natdrlich Oliven,

Peperoni und ein Stick original griechischer Fetakase.

Gebackene Zucchinischeiben mit Zaziki

Extra zur Auswabhl: 1) Gegrillter Garnelenspiefs
2) Gebackene Sardellen
3) Gefliigelspiefschen im Sesammantel

Griechischer Bauernsalat

Ein herzhafter Salat mit vielen frischen Zutaten vom Lande. Mit marktfrischen Tomaten, Gurken,
Oliven, Peperoni und original griechischem Fetakase. Wir runden diesen landlichen Salat mit einem
kraftigen Klacks Zaziki und frischem kaltgepressten Olivendl ab.

Mamas Lieblingssalat mit gebackenem Saganaki

Super knackige Blattsalate, marktfrische Tomaten, Oliven, Gurken und Peperoni.
Heifd und kross oben auf, die Krénung: Unser gebackener Fetakase (Saganaki)
Geniefden Sie ohne Reue! Abgerundet mit unserem Hausmacher-Dressing und frischen Krautern.

.der kleine Grieche Vinothek!

Eine grofse Auswahl verschiedener Flaschenweine rot, weifs und
rosé. Bitte fragen Sie uns: Wir beraten Sie gerne personlich!

.Standig\Weine

€ 14,90

€ 9,50

€ 8,50
€750
€5,50

€ 13,90

€ 15,90

im Angebot!



..Heischgerichte -

Giros-Suvlaki-Platte €17,50

Zarte, magere Fleischstlickchen am Spiefs, mediterran gewlirzt nach unserem
griechischen Originalrezept, dazu Giros der Extraklasse! Nichts anderes als reines,
herzhaftes Fleisch, fein gewlirzt nach unserem Spezialrezept und duftend vom Original
griechischen Drehspiefs gegrillt.Dazu servieren wir Zaziki und Beilagensalat.

Gegrillte Suvlakispiefse € 16,50

Zarte, magere Schweinefleischstiickchen am Spiefs, mediterran gewdirzt nach
unserem griechischen Originalrezept.

Pikanter Chili-Peperoni-Giros mit Fetakaseflocken € 20,50

Extra feiner Giros vom griechischen Drehspiefs. Perfekt, leicht mit Chili, griechischen
Peperoni gewlrzt und siidlandischen Krautern. Obendrauf betraufeln wir unsere
Delikatesse mit feinsten Fetakaseflocken.

Bifteki - die Spezialitat aus Griechenland € 16,50

Da lacht jeder Grill vor Glick! Feines frisches Hack vom Rind und Schwein, gut gewdrzt
mit Fetakase geflllt und recht herzhaft gegrillt.

Fifty-Fifty €19,90

Warum auch nicht? Wenn Sie es wollen! Knusprig duftender Giros vom Original
griechischen Drehspiefs und goldbraun gebackene Calamaris, super weich und saftig.
Viele Gaste sagen, mehr Griechenland ist nicht zu verkraften!

Gegrilltes Limettenhahnchen mit Oregano € 16,50
mit Thymian-Rosmarinkartoffeln, Zaziki und Beilagensalat

Herrlicher GemUse-Musaka € 18,50

Frisch aus dem Backofen - luftig und leicht - nur mit frischem Gemise und original griechischem
Fetakase. Die beriihmte goldbraune Creme mit Muskat macht den Musaka erst zu dem war es ist!
Dazu reichen wir kleine leckere Gefliigelspiefschen in Sesammantel.

Vegan Schnitzel €17,50

Innen saftig, aufsen goldgelb paniert, knusprig im Biss und pflanzlich. Herrlich fleischloser Genuss
komniniert mit Pommes frites dazu Beilagensalat.



bestens flir Sie gegrillt!

Grillteller - der Klassiker € 18,90

Wie Sie ihn lieben und maégen. Eine perfekte Kombination aus gegrilltem
Hahnchenbrustfilet, knusprig duftendem Giros vom Original griechischen Drehspiefs,
dazu ein zartes klassisches Suvlaki vom Grill, leckerer Zaziki und Beilagen.

Marinierte Krauter-Grill-Steaks € 21,50

Extra feine Scheiben vom jungen Landschwein auf dem Grill mit Krautern
und Salbei-Zitronen-Vinaigrette.

Hahnchen Suvlaki €16,90
vom Grill mit Paprika-Zwiebeln, leicht und fettfrei. Nur reines Brustfilet am Spiefs,
super gewlrzt nach unserem hauseigenen Rezept, sehr, sehr lecker,
dazu Tomaten-Paprika-Reis, Zaziki und Beilagensalat.

Biftekiplatte mit Giros €17,90

Eine raffiniert gewlrzte griechische Spezialitat aus frisch gehacktem Fleisch mit frischen
Krautern. Dazu saftiger und duftender Giros vom Original griechischen Drehspiefs mit
Zaziki und Beilagen.

Als Beilage zu unseren Grillgerichten servieren wir Ihnen:
Paprika-Tomaten-Reis, Zaziki und einen Salat der Saison

Extra Beilagen

Paprika-Tomaten-Reis, Pommes-Frites, Thymian-Rosmarin-Kartoffeln, € 4,00
marktfrischer Salat der Saison € 4,00
Brotkorb

Zartes Argentinisches Roastbeef ca. 300gr.

Saftig gegrillt, verfeinert mit Meersalz und frischen Pfeffer,
serviert mit rosmarinkartoffeln dazu Krauterbutter.

Geschmorte Lammschaufele mit Triffelol € 24,90

Zart duftendes Lammfleisch, gut in Rosmarin und Rotwein eingelegt! Nur so wird es im KLEINEN
GRIECHEN zubereitet, mit einer kraftigen Lamm-Triiffelél-Sauce und etwas Knoblauch. Dazu
gibt es Thymian-Rosmarin-Kartoffeln und einen marktfrischen Salat der Saison.

Mediterranes Grillgemiise mit drei Lammkoteletts €19,90

Griechenland und sein feines Gemiise, der Ursprung der traditionellen Kiiche am Mittelmeer.
Zarte, gut gegrillte Lammkoteletts mit Rosmarin und Oregano. So wollte es mein Lieblingsonkel
Minas und dazu Kartoffeln aus dem Backofen. Eigentlich hatte er Recht.



..gute griechische Fischkiiche

Gegrillte Dorade € 26,90

Fir diese leckere Spezialitat verwenden wir nur die allerbesten Fische, die wir speziell fiir Sie
aussuchen mit Zaziki-Dip und Lemonél. Dazu zaubern wir aus einfachen Zutaten

(Reis, Oregano Kartoffeln und Limettensaft) eine wahre Delikatesse.

Als Begleitung servieren wir Ihnen einen marktfrischen Salat der Saison.

Wolfsbarsch - Lavraki € 27,90

Flr diese leckere Spezialitat verwenden wir nur die allerbesten Fische, die wir speziell fiir Sie
aussuchen. Dazu zaubern wir aus einfachen Zutaten (Reis, Oregano Kartoffeln und Limettensaft)
eine wahre Delikatesse. Als Begleitung servieren wir Ihnen einen marktfrischen Salat der Saison.

Griechisches Fischfilet auf Tomaten-Carpaccio und Fetakaseflocken € 18,90

Allerfeinstes Fischfilet mit Limettensaft verfeinert, perfekt gewlirzt auf hauchfeinen
Tomatenscheiben, dazu Olivenél und Krauter, mit der gewissen Raffinesse gegrillt und mit
Fetakaseflocken betraufelt.

Riesengarnelen vom Grill mit Grill-Gemuse € 36,90

6 Riesengarnelen, dazu Beilagensalat.

Lachsfilet vom Grill

Frisches Lachsfilet saftig gegrillt abgeschmeckt mit feiner Weinsauce,
serviert mit Reis und Spargel

.ichtrinke Ouzo

Aperitif
Original griechischer Ouzo 2cl € 3,50
Original griechische Ouzoflasche im Kihler mit Eis 0,2l ab€18,00
Prosecco, Aperol Spritz, Ramazzotti Rosato Spritz, Lillet Wild Berry 0,21 €6,90

Weine - eine grofse Auswahl in Rot, Weifs und Rosé -
bitte informieren Sie sich bei uns an der Vinothek!

Unsere Spirituosen-Spezialitaten - bitte fragen Sie danach!

.Wer Liebe mag und Einigkeit, der trinkt auch mal ne Kleinigkeit



- Meeresrauschen inklusive!

Gegrillte Mittelmeer-Calamaris € 19,50

Super weich und saftig. Viele Gaste sagen, es sind die ,,Besten®! Auf unserem Grill speziell
flir Sie zubereitet, gut gegrillt und super-fein mit Zitronen. Dazu servieren wir Ihnen
leckeren Zaziki-Dip, Thymian-Rosmarin-Kartoffeln und einen marktfrischen Salat der Saison.

Gebackene Mittelmeer-Calamaris €18,50

Super weich und saftig. Viele Gaste sagen, es sind die ,,Besten®! In reinem Sonnenblumenél
speziell fiir Sie zubereitet, goldbraun und super fein mit Zitronensaft betraufelt. Dazu servieren
wir Ihnen leckeren Zaziki-Dip, Thymian-Rosmarin-Kartoffeln und einen marktfrischen Salat der Saison.

Gegrillte Chili-Calamaris € 20,90

Super weich und saftig, mit frischen Paprika, griechischen Peperonis, mit etwas Knoblauch und
der richtigen Wiirze - etwas Chili. Eine hervorragende Variante flir unsere Feinschmecker!

Fischplatte flr 2 Personen pro P. € 29,90

Gebackene Calamaris, Sardellen und Riesengarnelen vom Grill, serviert mit
Thymian-Rosmarin-Kartoffeln, dazu gemischter Salat der Saison.

und was trinkst Du so!

Hausgemachte Limonaden

Mango-Melone, Maracuja-Mirabelle, Pfirsich-Zitrone, Cranberry-Limone 0,3l € 4,50
Biere, Alkoholfreie & Co.
Zirndorfer Landbier vom Fass 0,51 € 3,90
Zirndorfer Kellerbier vom Fass 0,51 € 4,60
Lederer Pils 0,33l € 3,90
Tucher Hefeweizen vom Fass 0,51 € 4,60
Tucher Hefeweizen, leicht, alkoholfrei, dunkel je0,5l  €4,60
Radler 0,51 € 4,60
Radlerweizen 0,51 € 4,60
Jever Fun alkoholfrei 0,33l €3,90

Erfrischungsgetranke & Safte

Pepsi*, Mirinda**, 7Up**, Coca-Cola Zero** 0,3l €3,00 0,51 €4,90
Schrolen, Safte: Apfel, Trauben, Maracuja, Johanisbeere, Mango je 0,3l € 3,00
Tafelwasser 0,3l€3,20 0,51€ 3,90

Mineralwasser mit & ohne Kohlensaure 0,751 € 6,50



..und das gibts danach!

Kaffee, Tee

Griechischer Mokka

Espresso

Kaffee Créme

Cappuccino

Latte Macchiato

Tee Schwarz, Friichte, Pfefferminze, Kamille

Allergene Stoffe und verarbeitete Zutaten in unseren Gerichten - bitte beachten Sie die Tafel am Eingang!

€ 2,70
€2,70
€ 3,00
€ 3,70
€ 4,30
€ 4,00
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